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- ~N (— START MED EN APERITIF W
FORRETTER BIN & TONIC DELUXE ................... KR. 98,00
MOUSSE AF HIEMMERQGET LAKS med Dildolie og Zrteskud..................cccovvenevenveeneane. Kr. 109,00

‘ & GINHASS ..o kR.98,00 ¢
LYNSTEGT TUN med nye Asparges og Krydderurtecreme.....................cocveeveeoeeninenernsenenn. Kr. 149,00
Kan serveres i vegetarisk Udgave CI-\VA, CASTELL DE FA[]ES, 6N — KR. 75,00
* Menutilleeg Kr. 30,00
CREMET JOMFRUHUMMERSUPPE med stegte Kammuslinger og Urter .............................. Kr. 149,00
* Menutilleg Kr. 30,00
RORT OKSETATAR med Persille og sprade JordskORRECRIDS.....................oveevvevreevrrrrrrannn. Kr. 149,00 W\ Y
SOMUHOUGHICL ...t e s es et se s s e ses e sess e Kr. 249,00 TN (=
*Menutilleg Kr. 30,00
HOVEDRETTER
RODFISK paa en bund af cremet Risotto af Perlebyg med Svampe ..................ccoecenceunnccne. Kr. 229,00
Kan serveres i vegetarisk Udgave
PERLEH@NEBRYST med Estragonsky og speede honningglaserede Urter ............................. Kr. 259,00
Serveres med smaa nye Kartofler
& 3 RETTERS
KALVECULOTTE med Sommergront, mild Chili og Balsamico Jus..........................cccceuu.... Kr. 269,00
Serveres med smaa nye Kartofler M E N l |
* Menutilleeg Kr. 30,00
TOURNEDOS AF VELHAENGT OKSE med Grontsager, Troffelcreme og sprod Salvie........... Kr. 319,00
Serveres med smaa nye Kartofler SAMMENSAT
*Menutilleg Kr. 75,00
IR tre Retter efter eget Valg
*Veer opmeerksom
DESSERTER paa eventuelle Tilleeg
CHOKOLADETR@FFELKAGE 1med frishe BRr.................ooeveeeeeeeeeeeeseeeereeeeseeseseeeeses e Kr. 129,00
*Menutillwg Kr. 30,00 o*o e o*o
RABARBERGR@D med Vaniljeflode...................ovwnmevommeoonrererierrsnsiessississsissssissssessessssanns Kr. 99,00
o Kr. 425,00
CREME BRULEE.........ccooviiiiiiiieinisetiecre sttt Kr. 129,00
* Menutilleg Kr. 30,00 coo
UDVALG AF OSTE 7116d MAFiNerede OLiDeN...............o..ooveeeeeeeeeeeeeeseeeeseeeeseeeeesseeeeseeeeseesessesee Kr. 139,00 Inkl. tre glas Vin
* Menutilleg Kr. 30,00 Kr. 650.00
- J

GS@D QB.OKOSTMEIVU 63’
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Forret
Letsaltet Laks med Crudité af Sommergront
Hovedret
Perlehonebryst med let sauteret Gront, Artesauce samt smaa Kartofler MAD T". DE MINDSTE
Dessert
Rabarbergrod med Vaniljeflode Paa Postgaarden kan Barn under 12 Aar
@ @ veelge mellem alle Forretter, Hovedretter og Smarrebrad
Q9 9 e 2 e dien T B e i Q9 QD fra vores Menukort i halv Portion til den halve Pris.
20 Kr. 325,00 Kr. 450,00 7N
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ET BORD - EN REGNING POSTGAARDEN MADEN | POSTGAARDEN ER TILBEREDT FRA BUNDEN
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